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Der Standort der Biofleisch NRW eG

Biofleisch NRW eG in Bergkamen
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Biofleisch NRW eG – Ein Überblick

• 42 Mitarbeiter*innen 

• 120 Genoss*innen

• Produktion im 2-Schichtbetrieb

• (Fast) ausschließlich Fachkräfte

• Ausbildungsbetrieb

• Eigener Fuhrpark 

Projektierte Ziele 2024:

• Umbau Zerlegung

• Photovoltaikanlage

• Nachhaltige Entwicklung 

Biofleisch NRW eG an der Ökostation in Bergkamen
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Biofleisch NRW eG – „zwischen Handwerk & Industrie“



Biofleisch NRW eG  – unser Profil

• Regionalität – kurze Wege (in NRW verteilte Schlachthofstruktur)

• Genossenschaftliche Organisation

• Bäuerliche Fairness/ gelebte Genossenschaft

• Vermarktung von Verbandsware

• Verzicht auf Nitritpökelsalz möglich

• Frischfleischtheken im Fachhandel & Bio-Metzgereien

• Sonderprogramme: Rotes Höhenvieh, Wasserbüffel, Buntes Bentheimer, 

Sattelschwein

•  Spezialitäten: Westf. Knochenschinken, über 120 Wurstsorten

• Unterstützung & Beratung beim Aufbau & Betrieb von Frischfleischtheken
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Profil Biofleisch NRW eG
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Vom kundengerechten Zuschnitt bis 
zu Verbrauchspackung f. 
Großkunden

Biofleisch NRW - Flexibilität



       

✓ Naturkosthandel      

✓ Fleischerhandwerk          

✓ Großküchen & Caterer         

✓ Verarbeiter                              

✓ Andere (DV, LEH, Hofläden usw.)    
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Biofleisch NRW – vielfältige Kundenstruktur
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Biofleisch NRW eG – Fleischqualität I

 

 Was ist Fleischqualität? 

Summe von Gebrauchseigenschaften; m.u.: 

• Geschmack

• Saftigkeit / IMF

• Zartheit

• Farbe

• Geruch

• Safthaltevermögen/ Fleischsaftverluste

• Zusammensetzung Teilstücke / 

Gewebeanteil
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Biofleisch NRW eG – Fleischqualität II

 

 Weiterer erfasster Parameter: pH-Wert
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Biofleisch NRW – Fleischqualität III

Genetik: Keine Vorgaben der Biofleisch NRW außer bei 

den Sonderprogrammen

• DE x DL x Pi/ Duroc

• Topics 70 x Tempo

• Schweizer Genetik x Pi/ Duroc

• …

• Sonderprogramme

•  Bentheimer

• Sattelschwein
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Frischfleischtheke oder SB?

Qualitäten – Vermarktungsstrukturen geben den Takt vor



Vielen Dank für 
Ihre 

Aufmerksamkeit!

Biofleisch NRW e.G.

Westenhellweg 110

59192 Bergkamen

 

Tel.: 02389 – 95 95 43

Fax: 02389 -95 92 22

info@biofleisch-nrw.de
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